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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miulkiyet Kanunu kapsaminda

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi Isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Siir
Kullamim Bi¢imi

18.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Utzere 07.05.2021 tarihinde tescil
edilmistir.

: 750

: 07.05.2021

: C2020/302

- 18.09.2020

. Yufkali Konuralp Pilav

: Pilav / Yemekler ve ¢orbalar

: Mahreg isareti

: Diizce il Tarim ve Orman Miidiirliigii

: Kiiltiir Mah. 737 Cad. No: 11 81010 Merkez DUZCE

- Diizce ili

. Yufkali Konuralp Pilavi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
liriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Yufkali
Konuralp Pilavi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Yufkali Konuralp Pilavi, cografi isaret olarak 438 say1 ile tescilli Konuralp Pirinci
kullanilarak fiiretilir. Iginde haslanmig dana eti, nohut ve kemik suyu bulunur. Pistikten sonra
iizerine ev isi yufka veya ince lavas serilip sicak olarak servis edilir.

Gegmisi Osmanli donemine dayanan Yufkali Konuralp Pilavi, Diizce ilinin mutfak
kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Ozellikle diigiin, kandil gibi 6zel giinlerde misafirlere ikram
edilir. Cografi sinira 6zgii liretim metodu, ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir
ile in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
Gerekli Malzemeler:

« 8 su bardagi Konuralp Pirinci

+ 1 kg kemik (6 su bardagi kemik suyu i¢in)

« 1 kg dana kugbasi et (6nceden haslanip didiklenmis)
« 2 kg nohut (6nceden haslanmis)

« /2 su bardag1 siv1 yag

« 1 cay kasig1 karabiber

« 1 tatl kasig1 tuz

« 2 yemek kasig1 salamura tuz

« 6 su bardagi su Yapilist:

Yutkali Konuralp Pilavi yapilmadan bir gece once kemikler, iyice yikanip soguk suda
bekletilir.. Bir tencereye koyulan kemikler, iistiine ¢ikacak miktarda suyla birlikte iligi ¢ikana
kadar kaynatilir Kaynatma islemi diidiikli tencerede 1-1,5 saat, normal tencerede 3-4 saat siirer.
Bir siizgecin iizerine temiz tiilbent serilir ve kemik suyu, tortularindan aridirilmak iizere bir
kabin i¢ine siiziilur.

8 su bardagi Konuralp Pirinci 2 yemek kasig1 salamura tuzla birlikte 1lik suda 1-2 saat
bekletilir. Piringlerin kirilmamasi i¢in siizge¢ yardimiyla el degdirmeden soguk su ile iyice
durulanir.

Stizlilmiis kemik suyunun {izerine 6 su bardag: su ilave edilerek kaynatilir. Kaynayinca
onceden haslanmis nohut ve haslanip didiklenmis kusbasi et, tuz ve karabiber eklenerek
kaynatilir. Islatilan piringler ilave edilir ve kisik ateste 10-15 dakika suyunu ¢ekene kadar pisirilir.
Atesten alinan pilav, bir oklava yardimiyla i¢ten disa dogru yavasga karistirilip 30 dakika
demlenmeye birakilir. Demlenme sirasinda pilav tenceresi, bir sofra bezine sarilir.

Ev is1 yutka veya ince lavas 1lik suda islatilir ve sofra bezine sarilarak servise kadar
yumusak kalmasi saglanir. Demlenen pilav bir tepsiye aktarilir, listiine yufka veya ince lavas
serilip servis edilir.

Cografi Smir I¢erisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Gecmisi eskiye dayanan Yufkali Konuralp Pilavinin iiretiminde, cografi isaret olarak 438
say1 ile tescilli Konuralp Pirinci kullanilir. Cografi sinira 6zgii iiretim metodu ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Yufkali Konuralp Pilavinin tiim iiretim
asamalari, belirlenen cografi sinir igerisinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diizce il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinasyonunda; Diizce il Tarim
ve Orman Midiirliigiinden, Diizce Ticaret ve Sanayi Odasindan ve Diizce Esnaf ve Sanatkarlar
Odalar1 Birliginden konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusturulan {i¢ kisilik denetim mercii
tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir, sikdyet ve gerekli goriilmesi
durumunda ise her zaman yapilir.
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Denetim mercii tarafindan; Yufkali Konuralp Pilavinin iiretiminde kullanilan Konuralp
Pirinci ile diger malzemelerin uygunlugu; tiretim metoduna uygunluk ve Yuftkali Konuralp Pilavi
ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli
uzman gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya
hizmet satin alabilir. Tescil ettiren haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



